
ミルク珈琲ベースをお好みで
バニラアイスクリームにかけて
アフォガート風に。

アフォ
ガート

※アイリッシュコーヒーなどカクテルにも
ミルク珈琲ベースをお楽しみいただけます。 

・基本レシピに店舗で販売の
　「黒糖シロップ」を２個追加。 

・こだわり派の方は
　「黒糖シロップ」を「黒砂糖８g」に置き換えで
　　 さらに上島珈琲店の味に近づきます。 

黒糖
ミルク珈琲

●簡単ホットの作り方
カップに注ぎレンジ (500w) で 2分。 

●簡単アイスの作り方 
グラスに注ぎ、氷を入れて。

（1人分）
・ミルク珈琲ベース 40ml
・牛乳 160ml
（大きめのマグカップにたっぷり1杯分）

基本
レシピ

お召し上がり方

上島珈琲店ブレンド豆を贅沢に使用
上島珈琲店と同じブレンド豆を使用し、 

希釈しても本格コーヒーをお楽しみいただけるよう 
コーヒー豆を贅沢に使用しています。

コクと香り豊かな味わいを最後の一滴まで。 
上島珈琲店と同じネルドリップを採用し、丁寧に抽出。

牛乳を加えて5倍に
おすすめは5倍の希釈ですが、

お好みの濃さに合わせてご調整ください。
1本で約 15杯（5倍希釈）

無糖と加糖の2種類
香りとコクを楽しむ無糖と、良質な甘味の加糖の

2種類をご用意しております。

お土産やギフトにも最適
在宅ワーク時に、リラックス時に、プレゼントに、
ご家庭で上質なコーヒー時間をお楽しみください。

牛乳を加えるだけで、
上島珈琲店のミルク珈琲を

ご家庭で簡単にお楽しみいただけます。


